SUGO

Klchenevents- Frontcooking

Lassen Sie sich von unseren verschiedenen SUGOSs begeistern
und suchen Sie sich einfach fur sich und Ihre Gaste

Ihr personliches SUGO aus.

Livevor den Augen lhrer Gaste zubereitet!

Sie haben die Wabhl:

Wildschwein-SUGO mit Pappardelle und pfeffrigem Birnenconfit

Reh-SUGO mit Portwein, Waldpilzen und hausgemachten Spétzle

mit Aprikosen-Mandel-Butter

Spanferkel-SUGO mit Minzpesto und SuR3kartoffel-Chili -Gnocchis

Hahnchenbrust-SUGO mit glasierten Zuckerschoten und Kartoffel-Sellerie-Piree

Sauerbraten-SUGO mit Apfel-Majoran-Plree, dazu gebratene Serviettenknédel

Kalbshaxen-SUGO mit Dunkelbier, Petersilienwurzeln und Thymiankartoffeln

Enten-SUGO mit roten Balsamico-Zwiebeln und Backpflaumen,

dazu Kirsch-Spitzkohl und Schupfnudeln

Ossobucco-SUGO mit Wurzelgemisen, Tomaten, Pesto und Tagliatelle
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SUGO

Klchenevents- Frontcooking

Thunfisch-SUGO mit Paprika, Tomaten, Auberginen, Zucchini,

Knoblauch, Krautern und Kartoffelnudeln

SUGO von der dicken Rippe mit Perlzwiebelkompott,

breiten Bohnen mit Speck und Kartoffelpuree

SUGO vom Szegediner Gulasch mit Sauerkraut

und gebratenen Polentascheiben

Vegetarisches Gemise-SUGO mit frischen Krautern

und Linguine mit Basilikumaol

Tafelspitz-SUGO mit Porree-Senf-Sauce

und geschmorten Kartoffelwirfeln

SUGO von der Lammhdifte mit spanischer Mojo de Cilantro,

dazu Rote Bete

Kaninchen-SUGO mit Wurzelgemse, Dérrobst und Piment

SUGO Special SUGO Solo

3 SUGOs 3 SUGOs
5 Vorspeisen*

1 Dessert im Glas serviert*

Mindestpersonenzahl: 20 Mindestpersonenzahl: 20
Preis pro Person: 45,00 € Preis pro Person: 35,00 €
inkl. USt. und Lieferung inkl. USt. und Lieferung

*Unsere Vorspeisen und Desserts finden Sie auf den Seiten 3 und 4.
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Klchenevents- Frontcooking

Natiirlich bereiten wir fiir Sie unsere kostlichen Vorspeisen auch gern als einzelnes Buffet zu:

Auberginenkaviar

Zucchinikaviar mit Oliven und Schafskase

Chili-Humus-Dipp

Humuscréme mit Tahina

Ruccola-Frischkase-Dipp

Paprika-Frischkése-Dipp

Ananas im Speckmantel

Gebratene Fleischbéllchen mit Salbei

Aioli mit frischem Knoblauch und Olivendl aufgeschlagen

Gegrillte Zucchini mit frischem Knoblauch und Balsamico mariniert
Gegrillte Auberginen mit frischem Knoblauch und Balsamico mariniert
Gegrillte Paprika mit frischem Knoblauch und Balsamico mariniert
Gegrillter Fenchel mit frischem Knoblauch und Balsamico mariniert
Gegrillte Champignons mit frischem Knoblauch und Balsamico mariniert
Spie3chen mit Kirschtomaten, Mozzarella und Basilikumadl mariniert
Harissa-Frischkase-Dipp mit Chili und frischem Koriander

Datteln im Speckmantel

Schwarze und griine Oliven nach altem Hausrezept eingelegt
Peperoni nach altem Hausrezept eingelegt

Gebackener original Fetakase

Mojo mit SufR3kartoffeln

Griechischer Joghurt mit Minze

Salat von weil3en Riesenbohnen mit glatter Petersilie
Tabouleh-Bulgur-Salat mit Gemuse und Kréautern mariniert
Petersilienmousse mit Mascarpone

Rettich mit Orangendressing

Salsa Verde

Paprika-Dipp mit frischem Knoblauch

Sardellenbutter mit frischem Schnittlauch

Butter mit Graved Lachs und Dill

Ruccolabutter

1,95€je 1009
2,45€je100g
1,95€je100g
1,95€je 1004
1,95€je 1004
1,95€je 1004
1,80 € je Stiick
1,80 € je Stiick
1,95€je 1004
1,65€je 1004
1,65€je 1004
1,85€je 1004
1,65€je 1004
1,65€je 1004
1,80 € je Stiick
1,95€je 1004
1,80 € je Stiick
1,65€je 1004
1,45€je 100 g
2,00 € je Stuck
1,95€je 1009
1,65€je 1004
1,75€je 100 g
1,85€je 1004
1,95€je100g
1,65€je 1004
1,95€je100g
1,95€je100g
2,10€je 1009
2,40€je 1009
2,00€je 100¢g
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Zu unseren Vorspeisen empfehlen wir:

Hausgebackenes Brot mit Walniissen
Hausgebackenes Brot mit getrockneten Tomaten

Hausgebackenes Brot mit Oliven und Basilikum

Wahlen Sie auRerdem aus unseren feinen Desserts im Glas:

Jahreszeiten-Tiramisu
Bayerisch Creme mit Beerenmark

Schokoladenmousse mit Zimtpflaumen

Die Preise fur Vorspeisen und Desserts verstehen sich inkl. USt.
Ab einem Umsatz in H6he von 100,00 € liefern wir Ihnen ein Vorspeisen-/Dessertbuffet

im Stadtgebiet frei Haus, unter 100,00 € berechnen wir eine Lieferpauschale nach Absprache.

Wir freuen uns, fur Sie aktiv werden zu darfen! Sprechen Sie uns an!

S&W Catering GmbH
ScheidtstralRe 74
45149 Essen

Tel.: 0201/56447-26
Fax: 0201/56447-27

3,50 € je Stuck
3,50 € je Stuck
3,50 € je Stuck

2,80 € je Stuck
2,80 € je Stuck
2,80 € je Stuck




